KORCHEM 2024/2025
Téma: Prirodni latky

Soutéz probihd ve tfech kolech, ktera jsou zvetejiiovana v prubéhu celého Skolniho
roku. Vyhlaseni vysledka probéhne v kvétnu na akci Chemie a dalsi pFirodni védy na
Slezskoostravském hradé. Dle harmonogramu soutéze zaci vypracuji tfi kola. Kazdé kolo
obsahuje teoretickou a praktickou ¢ast. Soutézni tlohy jsou koncipovany tak, aby je dokazali

vyfesit i ,,méné zdatni“ Zaci. Tato soutéZ je zaméfena mezioborove.

Nazev Zverejnéni zadani | Ukonceni kola
1. kolo Sacharidy 25. 9. 2024 19. 11. 2024
2. kolo Lipidy 27.11. 2024 21. 1. 2025
3. kolo Bilkoviny 28. 1. 2025 24. 3. 2025

Zadani: https://kch.osu.cz/index.php/didakticka-sekce/korchem-2/

Reseni je nutné VLOZIT DO GOOGLE FORMULARE A PRIHLASIT SE Z GMAIL
UCTU:

https://forms.gle/cf3TAFTbiVsEXcme6

Organizatori:

O

OSTRAVSKA UNIVERZITA

LA LAY Y

Autori:

RNDr. Katerina Trékova, Ph.D.
Bc. Kristyna Andryskova
Bc. Natalie Czernekova
Bc. Leona Grygarikova
Bc. Lenka Kastovska
Be. Kristyna Kocichova
Bc. Jakub Mizera
Be. Silvie Macurova
Bc. Eva Pavlova
Bc. Ivana Pekarova
Be. Kristyna Sylerova


https://forms.gle/cf3TAFTbiVsFXcme6

1. kolo — Sacharidy

Ukol & 1: K¥izovka 10 bodi

vvvvvv

Tvorii nejvetsi podil organické hmoty na Zemi a jsou nenahraditelnou soucasti vétSiny zivych
organismil. V rostlinach tvofi bunétné stény a ukladaji se v nich jako zasobni latky, zatimco
pro zivoc€ichy jsou hlavnim zdrojem energie. Jejich zédkladnimi slozkami jsou uhlik, vodik a
kyslik. Pro vznik sacharidi ma rozhodujici vyznam biochemicky proces na Zemi nazyvajici se
fotosyntéza. Ale sacharidy nejsou jen zakladem Zzivota, maji i sviij primyslovy vyznam.
Pouzivaji se na vyrobu papiru, textilnich vldken, ethanolu, a dokonce i vybusnin. Takto sladké
a zaroven univerzalni jsou sacharidy — tajemni tvilirci Zivota a primyslového pokroku.

Dopli kFiZzovku s pouzitim legendy niZe. Pismeno ,,CH* piS do dvou ¢tvereckii.
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Jiny nazev pro sacharidy.

Nazev pro sacharidy, které obsahuji vice
nez 10 jednotek monosacharidi.

Zasobni polysacharid zivocichi. Je ulozen ve
form¢ granul
v cytoplazmé nékterych bunék vyssich
zivocichtl.

Néazev pro sacharidy, které obsahuji
oxoskupinu na 2. uhliku.

Nézev pro zakladni sacharidy, které nelze
délit na jednodussi.

Nazev pro heterosacharid, ktery se
vyskytuje v bulvé cukrové fepy, ve
stéblech cukrové titiny a je nejbéznéjsim
sladidlem v potravinafstvi.

Polysacharid, ktery je soucasti exoskeletu
¢lenovci, bunééné stény
hub a fas.

Civiliza¢ni onemocnéni, které se
projevuje poruchou metabolismu
sacharidii. Vznika nedostatecnou tvorbou
inzulinu ve slinivce.

Latka oranzovohnédé¢ az ¢erné barvy, ktera se
vyrabi zahfivdnim sachardzy. Pouziva se k
barveni n¢kterych potravinaiskych vyrobkii.

Nézev pro sacharidy, které
obsahuji aldehydovou skupinu na 1.
uhliku.

Za kazdy spravné doplnény pojem 1 bod, celkem 10 bodii




Ukol &. 2: Sifra 10 bodd

Nyni se dikladné podivame na ptiklady jednotlivych sacharidd, jejich ndzvy se vSak ukryvaji
pod Sifrou. Nazvy sacharidii se pokus rozlustit podle pfilozeného klice. S vyfeSenymi nazvy dal

pracuj.

KIi¢ k feSeni:

ABC|DEF|GHCH G &
IJK|LMN|OPQ

RSTIUVW | XY Z

Nézvy sacharidi:




K ndzvu vylusténého sacharidu ptifad’ jeho charakteristiku, vybirat mizes z moznosti nize.

NAZEV SACHARIDU CHARAKTERISTIKA (A-E)

A I S B

A — Jedna se o hexdzu zndmou jako hroznovy cukr. Pfirozené se vyskytuje v lidském téle,

koncentrace tohoto sacharidu v krvi se oznacuje jako glykémie.

B — Tento sacharid je zndmy jako mlécny cukr, protoZe se vyskytuje v mléce savcl. Sklada se

ze dvou sacharidovych jednotek.

C — Tento sacharid zastava zasobni funkeci, je ¢aste¢né rozpustny ve studené vodé. Jeho dikaz

se provadi jodem.

D — Krystalicka latka rozpustna ve vodé. Je nepostradatelnou surovinou pfi vyrobé piva, proto

je také nékdy oznacovan jako sladovy cukr.

E — Hlavni stavebni latka bunéénych stén rostlin. V potravé zivocichl tvoii nestravitelnou

vlakninu. Je hlavni slozkou buniciny, z niZ se vyrabi papir.

Vylustény nazev sacharidu 1 bod, celkem 5 bodii

Prirazend charakteristika 1 bod, celkem 5 bodii



Ukol &. 3: Vypoity (10 bodi)

Alkoholové kvaseni je ohromujici proces, kde mikroorganismy pracuji jako netinavni chemicti
umgélci ve skrytych laboratofich vasi domaci fermentacni nadoby. Tento magicky ukaz
preménuje jednoduché cukry na latky, které jsou pro nds vyznamné. Fermentace neni pouze
zdrojem lahodnych népoju, ale také fascinujicim oknem do svéta védy. Skrze ni pronikdme do
tajemného svéta mikrobiologie a chemie, ktery nas neustale fascinuje a inspiruje. At uz jste
milovnikem dobrodruzstvi nebo vasnivym ochutndvacem, alkoholové kvaseni vam otevie

dvete do svéta plného objevl a poznani.

1. NapiS rovnici alkoholového kvaSeni vina, nezapomer rovnici vy¢islit:

Zapis rovnice a vycisleni po 1 bodu, celkem 2 body

2. Kolik gramii oxidu uhli¢itého bude vyprodukovano, kdyZ pouzZijeme 100 g
gluko6zy? NapiS$ postup vypoctu, vysledek a odpovéd’. Vysledek zaokrouhli na celé
¢islo.

(A((C) = 12, A(O) = 16, A((H)=1)

Vypocet moldarni hmotnosti 1 bod, postup vypoctu 1 bod, vysledek s jednotkou 1 bod (bez
jednotky 0,5 bodu), zaokrouhleni 0,5 bodu, odpovéd’ 0,5 bodu, celkem 4 body



3. Vypodlitejte, kolika procentni roztok vznikne rozpusténim 10 g cukru v 95 g vody.

Napi$ postup vypoctu, vysledek a odpovéd’.

Hmotnosti rozpustené latky, rozpoustédla a celého roztoku po 0,5 bodu, celkem 1,5 bodu
Postup vypoctu 1 bod, vysledek s jednotkou 1 bod (bez jednotky 0,5), odpoved’ 0,5 bodu

Zde napis hmotnosti:
rozpousténé latky - ..................
rozpoustédla- ..................

celéhoroztoku - ...............



Ukol &. 4: Pokus 10 bodii
DobrodruZstvi ru¢ni vyroby papiru

Pust’te se do tvlurciho procesu a preménte stary papir na novy, jedinecny kousek! Nejprve
namocte kousky papiru do vody a nechte je nasaknout po dobu 1-2 dnti. Poté je rozmixujte na
hladkou kasi, kterd se stane zakladem pro vas novy list papiru. Pokud touzite po zafivé bilém
papiru, ptidejte trochu Sava. Chcete-li papir ozvlastnit, ptidejte susené kvétiny, kofeni, drobné
plody nebo si na sitku vytvoite monogram.
Nyni pfichazi ten kouzelny moment: prelijte hladkou papirovou kasi do vani¢ky s vodou a
jemné pod ni ponoite ramecek. Dbejte na to, aby hladina zistala klidné, a az naberete dost
papiroviny, ramecek opatrné vytadhnéte a nechte vodu odkapat. Pomoci houbicky nebo hadiiku
vytlacte co nejvice vody.
Poslednim krokem je opatrné obratit ramecek, takze hadfik bude pod vasim novym papirem.
Papir pak vlozte mezi noviny a nechte ho vyschnout. A je to — vas vlastnorucné vyrobeny papir
je ptipraven k dal$imu vyuziti!

1. Fotografii vlastnoru¢né vyrobeného papiru vloz do Google formulafe. Hodnoti se

kreativita.

4 body
Otazky
2. Jak se nazyva hladka kase z papiru?
Ur¢i typ smési papiru ve vode.
Jak se nazyva nejcastéji pouzivany material pro vyrobu papiru?
Kde byl vynalezen papir? Napi$ nazev zemé.

Jak se nazyva latka, ktera se pouziva do papiru proti rozpijeni inkoustu.

N o g b~ w

Jak se nazyva latka, ktera se do papiru ptidava, aby zabranila jeho prisvitnosti?

6 bodi



